Méindeg, den 13. Abréll 2026
Lundi, le 13 avril 2026

Kressenzopp mat Crotuton'en

Soupe de cresson avec des croltons

Geschmorten Schwéngsbaacken

mat Ebly
an gebrodenem Paprikageméis
Joues de porc confites

avec du blé
et des poivrons rotis

Botterkuch mat Streisel
Gateau au beurre avec streusel

Owes: Jelly/Hepperdanger Kéis
Jelly/Fromage d'Hupperdange

Freideg, den 17. Abréll 2026
Vendredi, le 17 avril 2026

Moies: Verluerent Brout

Hamebritt mat Geméis

Bouillon de jambon aux légumes

Fettucine mat
Cabillaud
an enger grénger Zalot
Fettucine avec

dés de cabillaud en sauce
et une salade verte

Philadelphiataart mat Kiischten

Tarte au philadelphia avec des cerises

Owes: Lyoner/Tomme de savoie

Lyoner / Tomme de savoie

MENU VUN DER WOCH VUM 13.04.2026 - 19.04.2026

Dénschdeg, den 14. Abréll 2026
Mardi, le 14 avril 2026

Niddelcherszopp

Soupe aux petites pates

Cordon Bleu vum Schnuddelhong
mat Fritten
an Tomatenzalot
Cordon bleu de dinde

avec des frites
et une salade de tomates

Panna Cotta mat Rhubarbskompott

Panna Cotta avec de la compéte de rhubarbe

Owes: Feiersténgszalot
Salade de viande

Samschdeg, den 18. Abréll 2026
Samedi, le 18 avril 2026

Parmentierszopp

Soupe Parmentier

Kallefsliewer mat Schalotten,
Riis
an engem Courgettengratin
Foie de veau avec des échalottes,
riz
et un gratin de courgettes

Bienenstichbecher
Coupe au miel et amandes

Owes: Salami/Gouda
Salami / Gouda

Meéttwoch, den 15. Abréll 2026
Mercredi, le 15 avril 2026

Bounenschlupp

Soupe aux haricots verts

Choucroute garnie
mat
Purée
Choucroute garnie

avec
purée

Schokolaskuch mat Mascarpone
Gateau au chocolat avec de la mascarpone

Owes: Fleeschbrout/ Trappistenkéis
Pain de viande/Fromage de trappistes

Sonndeg, den 19. Abréll 2026
Dimanche, le 19 avril 2026

Motchelcemezopp

Creme de morilles

Supreme vum Pirelhong
mat enger Gromperentaart
an Fréijoersgeméis
Supréme de pintade

avec galette de pommes de terre
et des légumes de printemps

Chatlotte Russe Kuch "Tutti Frutti"
Gateau Charlote russe "Tutti frutti"

Owes: Gereescherten Saumon/Gréng Zalot
Saumon fumé/Salade verte

Donneschdeg, den 16. Abréll 2026
Teudi, le 2026

Birlauchcremezopp

Creme a l'ail des ours

Spargelen mat Ham,
Gromperen
an eng Sauce Hollandaise
Asperges avec jambon,

pommes de terre
et une sauce hollandaise

Erdbeers-Terrine mat Drauwenjus
Terrine de fraise avec jus de raisin

Owes: Hausmaacher Pizza

Pizza faite maison

HPPA

o CLERVAUX

MIR WENSCHEN IECH
EN GUDDEN APPETIT

Nous vous souhaitons
un bon Appétit!




