Méindeg, den 05. Oktober 2026
Lundi, le 05 octobre 2026

Velouté vun Poretten

Velouté de poireaux

Risotto
mat
gegrillten Kirbis
Risotto cremeux

avec
des potirons grillés

Karameliséiert Biirentartelette mat Mandelen

Tartelette aux poires caramelisées avec des amandes

Owes: Geesekéis/Charcuterie

Fromage de chévre/Charcuterie

Freideg, den 09. Oktober 2026
Vendredi, le 09 octobre 2026

Pastinakencrémezopp mat Biiren

Créme de panais avec des poires

Merlanfilet mat Zitrounenbotter,
Tagliatelle
an Brokkoli mat Mandelen
Filet de Merlan avec beurre citroné,

Tagliatelle
et du brocoli aux amandes

Tiramisu

Tiramisu

Owes: Brie de meaux/Gekachten Ham mat Péiterséileg

Brie de meaux/Jambon cuit avec du persil

MENU VUN DER WOCH VUM 05.0ktober 2026 - 11. Oktober 2026

Dénschdeg, den 06. Oktober 2026
Mardi, le 06 octobre 2026

Choufleursvelouté mat gerdsteten Hieselnéss

Velouté de chou-fleur avec noisettes torréfiées

Kanéngchen

mat Spitzelen
an glacéiert Muerten

Lapin chasseur

avec des spatzle
et des carottes glacées

Stoffismousse mat Brombeercoulis

Mousse de fromage blanc au coulis de mres

Owes: Bauerenpaté/Mauséiercherszalot

Paté de campagne/Salade de mache

Samschdeg, den 10. Oktober 2026
Samedi, le 10 octobre 2026

Kirbisvelouté mat Ingwer

Velouté de potirons au gingembre

Gefliggelsballotine
mat engem Millefeuille vun Gromperen
an gebrodenen Mangold
Ballotine de Volaille

avec millefeuille de pommes de terre
et des blettes sautées

Marmorkuch mat Muerten
Cake moelleux aux carottes

Owes: Kéiswippchen mat Speck/Motbier
Saucisse de fromage avec lard/Morbier

Meéttwoch, den 07. Oktober2026
Mercredi, le 07 octobre 2026

Consommé vun Gefliggel

Consommé de volaille

Quiche Lorraine
mat
Kruditéiten
Quiche Lorraine

avec
des crudités

Creme renversée

Creme renversée

Owes: Samosa mat Geméis/Lénsenzalot

Samoussas de légumes/Salade de lentilles

Sonndeg, den 11. Oktober 2026
Dimanche, le 11 octobre 2026

Zelleriecréme mat Pancetta

Créme de céleri-rave avec pancetta

Saltimbocca a la romana
mat Pilaw Rais
an Béschchampignonen
Saltimbocca a la romana

avec du riz pilaf
et des champignons des bois

Panna Cotta mat Pistazien
Panna Cotta a la Pistache

Owes: Berdotrfer Kéis/Lyoner

Fromage de Berdorf/Lyoner

Donneschdeg, den 08. Oktober 2026
Teudi, le 08. octobre 2026

Kischtenvelouté

Velouté de marrons

Kallefsjardiniére
mat Péiterséileggromperen
an dreifarwég Kohlrabien
Jardiniere de veau

avec des pommes de terre persillées
et des navets tricolores

Appel aus dem Schiffchen mat Vanillesglace

Pomme rétie au four avec glage a la vanille

Owes: Kiirbistaart/Féschbillercher
Tourte feuilletée aux potirons/Accras de Morue

HPPA

@ CLERVAUX

MIR WENSCHEN IECH
EN GUDDEN APPETIT

Nous vous souhaitons
un bon Appétit!




