Méindeg, den 16. November 2026
Lundi, le 16 novembre 2026

Chiconszopp mat Orangen

Soupe de chicon a l'orange

Parmentier vun Triipen
mat Séissgromperen
an enger grénger Zalot
Parmentier de boudin noir

avec patates douces
et une salade verte

Sacher Kuch

Gateau Sacher

Owes: Rosette de Lyon/Bleu d'auvergne/Réi Ham
Rosette de Lyon/Bleu d'auvergne/Jambon cru

Freideg, den 20. November 2026
Vendredi, le 20 novembre 2026

Britt vun der Int mat Geméis

Bouillon de canard aux légumes

Scampien mat Knuewelék
chinesésch Nuddelen
a Geméis aus dem Wok
Scampis a I'ail
avec des nouilles chinoises
et wok de légumes

Pistazienpudding
Pudding a la Pistache

Owes: Hiirken mat gekachten Gromperen

Harengs avec des pommes de terre vapeur

MENU VUN DER WOCH VUM 16. November 2026 - 22. November 2026

Dénschdeg, den 17. November 2026
Mardi, le 17 novembre 2026

Kressenszopp mat Mandelen

Soupe de cresson aux amandes

Kallefsblanquette 'ewéi fréiet'
mat Rais
an Muerten
Blanquette de veau a I'ancienne

avec du riz
et des carottes

Paris-Brest

Paris-Brest

Owes: Tomat-Mozarella Zalot

Salade Tomate-Mozzarella

Samschdeg, den 21. November 2026
Samedi, le 21 novembre 2026

Langoustinen-Bisque

Bisque de langoustines

Moussaka
mat
enger Mauséiercherszalot
Moussaka

avec
une salade mache

Zitrounentirtchen
Tartelette au citron

Owes: Croque Monsieur

Croque Monsieur

Méttwoch, den 18. November2026
Mercredi, le 18 novembre 2026

Courgettenzopp mat Burrata

Soupe de courgette et burrata

Gesolpertes
mat gekachten Gromperen
an gréngen Lénsen
Petit salé

avec des pommes de terre vapeur
et des lentilles vertes

Saisonalen Uebstzalot
Salade de fruits de saison

Owes: Charcuterie/Berdorfer Kéis

Charcuterie/Berdorfer Kéis

Sonndeg, den 22. November 2026
Dimanche, le 22 novembre 2026

Velouté mat Steenpilzen

Velouté aux cépes

Weéldschwiinragout
mat Spatzelen
an roudem Kaabes
Rago(t de marcassin

avec des spatzle
et du chou rouge

Dame blanche
Dame blanche

Owes: Tomat mat Crevetten

Tomate avec crevettes

Donneschdeg, den 19. November 2026
Teudi, le 19 novembre 2026

Minestrone

Minestrone

Quiche mat Beaufort Kéis
Pommes Duchesse
an Kruditéitenduo
Quiche au fromage de Beaufort

avec des pommes duchesse
et un duo de crudités

Tarte Tatin mat Ananas

Tarte tatin d'ananas

Owes: Marinéiert Pouletflilekken

Ailes de poulet marinées

HPPA

@ CLERVAUX

MIR WENSCHEN IECH
EN GUDDEN APPETIT

Nous vous souhaitons
un bon Appétit!




