
Méindeg, den 21. September 2026
Lundi, le 21 septembre 2026

Dënschdeg, den 22. September 2026 
Mardi, le 22 septembre 2026    

Mëttwoch, den 23. September 2026 
Mercredi, le 23 septembre 2026 

Donneschdeg, den 24.September 2026 
Jeudi, le 24 septembre 2026  

Kürbiszopp Geméiszopp Bouneschlupp Zopp vu gréngem Kabes mat Speck

Velouté aux potirons Velouté de légumes Soupe de haricots verts luxembourgeoise Bouillon au chou vert aux lardons

*** *** *** ***

Paëlla Cuisse vun der Kanengechen mat 

Quetschen, Brockelcher, Püree

Hausmaacher Tagliatellen mat enger 

Ramzoos an Ham, Zalot mat 

Kruditéiten

Paschtéit mat Fritten an Zalot

Paëlla classique Cuisse de lapin aux prunes, choux de Bruxelles, Tagliatelles maison crème jambon, Bouchée à la reine, frites, salade

écrasé de pommes de terre salade de crudités

*** *** *** ***

Crème vun Tonkabounen Coupe Melba Bierentaart mat Spekulatius Pralinésmousse

Crème à la fève de tonka Coupe Melba Tarte aux poires et spéculoos Mousse pralinée

Owes: Quetschen mat Speck emwéckelt Owes: Lyoner, Gromperenzalot Owes: Croque Monsieur Owes: Zalot vu wäissem Kabes a Muerten

Soir: Pruneaux au lard Soir: Lyoner, salade de pommes de terre Soir: Croque-monsieur Soir: Salade de coleslow

 Freideg, de 25. September 2026
Vendredi, le 25 septembre 2026  

Samschdeg, de 26. September 2026 
Samedi, le 26 septembre 2026 

Sonndeg, de 27. September 2026
Dimanche, le 27 septembre 2026 

Zopp vun zweeërlee Zelleri Zopp mat Gromperen a Porett Toast mat gereechertem Saumon

Soupe aux deux céléris Potage parmentier Toast au saumon fumé

*** *** ***

Cabillaud, Spinat, gedëmpte Gromperen, Rëndsragoût, Räis, Pärelhong, Gromperegratin, MIR WËNSCHEN IECH 

Curryszooss glaséiert Muerten gebrodent Geméis EN GUDDEN APPETIT

Cabillaud, tombé d'épinards, Ragôut de bœuf aux champignons Papillotte de pintade farcie, gratin de pommes

pommes de terre vapeur sauce curry riz pilaf, carottes glacées de terre, sautées de légumes Nous vous souhaitons 

un bon Appétit!

*** *** ***

Licht gebrode Figen mat Balsamiko Steck Schockelatdessert mat Mascarpone Nougat glacé

Figues poêlées au balsamique Carré au chocolat et mascarpone Nougat glacé

Owes: kleng Loempia'en Owes: Hierken Owes: Plateau mat Kéis an Drauwen

Soir: Mini loempia Soir: Maquereaux Soir: Plateau de fromage et raisins frais

MENU VUN DER WOCH 


