Méinden, den 13. Oktober 2025

Zelleti’s Zopp

Creme de céleri
%k %k

Ravioli mat Champignon’en, Kruditéiten

Ravioli aux champignons, crudités
Xk Xk

Uebstzalot

Owes: Létzebuerger Bauerenzoossiss, Gésssekéis

Méttwoch, den 15. Oktober 2025

Dénschden, den 14. Oktober 2025

Minestrone

Potage Minestrone
Xk K

Feierstengszalot, gebroden Gromperen, gréng
Zalot

Salade de viande, pommes de terre réties, salade verte
Xk K

Kéistaart

Owes: Speck di Prosciutto, Berdorfer Kéis

Showcooking: Spiegeleeér

Kriiderzopp mat Philadelphia

Potage aux fines herbes, philadelphia
XKk

Poulet’s Ragout, Péiterséileg Gromperen,
Ratatouille

Rago(t de poulet, pommes de terre persillées, ratatouille
Xk Xk

Yoghurtcréeme mat Hambier

Owes: Croque-Monsieur, Jambon persillé

® HPPA
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Donneschden, den 16. Oktober 2025

Showcooking: Wirschtercher

Kurbis Zopp

Potage de butternut
X %k

Kallef’s Marengo, Muerten an Ierbessen,
Tagliatelle

Sauté de veau Marengo, petits-pois-carottes,

tagliatelles
Xk %k %k

Dame blanche

Owes: Nizza's Zalot, Lyoner

® HPPA

P . SACRECEUR




Fréiden, den 17. Oktober 2025

Geméiszopp

Potage de julienne de léegumes
5k

Gebrodenen Filet vum Bar, Risotto, Fenchel

Filet de bar, risotto crémeux, fenouil roti
X Xk xk

Meéllechrais

Owes: Gelli, Brie

Sonnden, den 19. Oktober 2025

Samschden, den 18. Oktober 2025

Brokoli’s Zopp

Potage brocoli
kK

Rénd’s Bouletten mat Lécker Sirup’s Zooss,
gebroden Gromperen, Tomat mat Kriider

Boulette de boeuf sauce au sirop de Liege, pommes de

terre, tomate provencale
% %k %

Chou 2a la créme

Owes: Gromperenzalot, Jagdwurst

® HPPA

' SACRE-CEUR

Oktoberfest Menu

Weisswurst, Obatzda, Brezel

k k%

Haxe, Krautsalat, Knodel

>k %k %k

Apfelstrudel

Owes : Quiche mat Thon, Charcuterie

' SACRE-CEUR




