
 

    

Méinden, den 10. November 2025 

 
Geméiszopp 

Potage de légumes 
*** 

Gebrodenen Poulet’s Filet, Räis, Muerten 
Filet de poulet rôti, riz, carottes 

*** 

Orangen Crème 

 
Owes: Gouda, Lyoner 

 

 

Dënschden, den 11. November 2025 

 

Showcooking: Eeërtriwwel 
 

Fenchel’s Zopp  
Potage au fenouil 

*** 

Tagliatelle mat Bëschchampignon’en a Speck, 
Kräiderpesto 

Tagliatelle aux champignons des bois et lard, pesto d’herbes 
*** 

Muertenkuch 
 

Owes: Flammkuchen (Feta, Oliven), Lëtzebuerger Ham 

Mëttwoch, den 12. November 2025 

 
Kéis Zopp mat Riesling 
Potage au Riesling et fromage 

*** 

Rënd’s Bourguignon, Brokelcher, Kroketten 
Bœuf bourguignon, choux de Bruxelles, croquettes 

*** 

Pêche melba 

 
Owes: Eeërzalot, Coppa 

 
 

Donneschden, den 13. November 2025  

 

Showcooking: Spiegeleeër 
 

Hinger Britt   
Bouillon de poule 

***  

Bauerenschnitzel, gebroden Gromperen,  
Kabes Zalot 

Escalope de porc paysane, pommes de terre rôti, salade 

de chou  
*** 

Uebstzalot’s Gratin 
Owes: Iwerbackene Toast mat Salami an Tomaten 



 

    

 

Fréiden, den 14. November 2025 

 
Choufleur‘s Zopp 

Potage Dubarry 
*** 

Moulen , Friten oder Seeteufel  Safran’s Zooss, 
Graupenrisotto, Wuerzelgeméis  

Moules, frittes ou Pavé de lotte sauce au safran, risotto 

d'orge perlé, légumes racine 
*** 

Kokos Panna Cotta 
 

Owes: Saumon bellevue, Rucola 

 

Samschden, den 15. November 2025 

 
Rëndflësch Britt  

Consommé de bœuf 
*** 

Choucroute garnie, Gromperen 
Choucroute garnie, pommes de terre 

*** 

Biirentaart 
 

Owes: Charcuterie, Krevetten Kocktail  

 
 

 

 
 

 

 

 

 

Sonnden, den 16. November 2025 

 

Wëldmenu 

 
Amuses-bouche / Coupe Crémant 

*** 

Kürbis an Käschten Zopp 
Crème de potirons et châtaignes 

***  
Wëldragoût, Apel mat Airellen, 

Roude Kabes, Spätzlen 
Civet de Biche, pommes aux airelles, chou-rouge, spätzles 

 *** 

Pavlova crème de marrons 
*** 

Café / Mignardises 
 

Owes: Roastbeef, Brie 
  


