Méinden, den 10. November 2025

Geméiszopp

Potage de légumes
Xk Xk

Gebrodenen Poulet’s Filet, Riis, Muerten

Filet de poulet roti, riz, carottes
Xk k

Orangen Creme

Owes: Gouda, Lyoner

Meéttwoch, den 12. November 2025

Dénschden, den 11. November 2025

Kéis Zopp mat Riesling

Potage au Riesling et fromage
Xk K

Rénd’s Bourguignon, Brokelcher, Kroketten

Boeuf bourguignon, choux de Bruxelles, croquettes
Xk K

Péche melba

Owes: Eeérzalot, Coppa

Showcooking: Eeértriwwel

Fenchel’s Zopp

Potage au fenouil
Xk Xk

Tagliatelle mat Béschchampignon’en a Speck,
Kraiderpesto

Tagliatelle aux champignons des bois et lard, pesto d'herbes

Xk k

Muertenkuch

Owes: Flammkuchen (Feta, Oliven), Létzebuerger Ham

® HPPA

P . SACRECEUR

Donneschden, den 13. November 2025

Showcooking: Spiegeleeér

Hinger Britt

Bouillon de poule
% %k %

Bauerenschnitzel, gebroden Gromperen,
Kabes Zalot

Escalope de porc paysane, pommes de terre roti, salade

de chou
X X Xk

Uebstzalot’s Gratin
Owes: lwerbackene Toast mat Salami an Tomaten

® HPPA

P . SACRECEUR




Fréiden, den 14. November 2025

Choufleur‘s Zopp
Potage Dubarry

% %k %

Moulen , Friten oder Seeteufel Safran’s Zooss,
Graupenrisotto, Wuerzelgeméis

Moules, frittes ou Pavé de lotte sauce au safran, risotto

d'orge perlé, légumes racine
Xk >k

Kokos Panna Cotta

Owes: Saumon bellevue, Rucola

Sonnden, den 16. November 2025

Samschden, den 15. November 2025

Réndflésch Britt

Consommé de boeuf
Xk xk

Choucroute garnie, Gromperen

Choucroute garnie, pommes de terre
Xk

Biirentaart

Owes: Charcuterie, Krevetten Kocktail

® HPPA

' SACRE-CEUR

Weéldmenu

Amuses-bouche / Coupe Crémant
k %k %k

Kurbis an Kaschten Zopp

Creme de potirons et chataignes
k %k %k

Weéldragout, Apel mat Airellen,
Roude Kabes, Spitzlen

Civet de Biche, pommes aux airelles, chou-rouge, spatzles
X %k %

Pavlova créme de marrons
XK K X

Café / Mignardises

Owes: Roastbeef, Brie
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