Méinden, den 01. Dezember 2025

Spétzkabeszopp

Potage de chou pointu
Xk Xk

Cannelloni mat Ricotta an Spinat, roud Rommel’s
Zalot

Cannelloni ricotta-épinards, salade de betteraves rouges
Xk %k

Meéllechrais

Owes: Réi Ham, Berdorfer Kéis

Méttwoch, den 03. Dezember 2025

Schwarzwuerzel’s Zopp

Creme de salsifis
X%k %k

Kniddelen mat Speck, Appelkompott

Quenelle au lard, compote de pommes
Xk K

Appeltaart

Owes: Bauerepaté, Triffel Kéis

Dénschden, den 02. Dezember 2025

Donneschden, den 04. Dezember 2025

Showcooking: Eeértriwwel

Bauerenzopp
Potage paysan

Xk k

Paschtéit, Fritten, Zalot

Bouchée a la reine, frites, salade
% Xk %k

Panna cotta café

Owes: Geméis Terrine, Salami

® HPPA

' SACRE-CEUR

Showcooking: Niirnberger Wirschtercher

Kurbis Zopp

Potage au potiron
% %k %

Rénd’s Backen, Purée, roude Kabes

Joues de boeuf, purée, chou rouge
k% %

Brownie mat Sauerkirschen

Owes: Toast champignons, Zeleri's Zalot

® HPPA

' SACRE-CEUR




Fréiden, den 05. Dezember 2025

Knuewelek’s Zopp

Potage a l'ail
% K

Saumon Saueramper Zooss, Gromperen, Fenchel

Saumon a l'oseille, pommes vapeur, fenouil étuvé
X X

Biren Crumble

Owes: Baueren Gelli, Bleu

Sonnden, den 07. Dezember 2025

Samschden, den 06. Dezember 2025

Cresson’s Zopp

Potage de cressons
kK

Omelette, gebotschen Gromperen, Ierbessen an
Muerten

Omelette, pommes de terre sautées, petit pois et carottes
Xk

Pancakes mat Vanill’s Glace an Karamel Coulis

Owes: Quiche Lorraine, Feldzalot

® HPPA

' SACRE-CEUR

Tapioca Zopp

Consommé au tapioca
XXX

Schwéng’s Mignon am Deeg, Bésch
Champignon’en, Purée vum Kohlrabi,
Gromperen

Mignon de porc cuit en crolte, champignons des bois,

purée de chou rave, pommes dauphine
koK

Chou a la créeme

Owes : Panchetta, Geessekéis

® HPPA

' SACRE-CEUR




