
Méindeg, den 09. März 2026
Lundi, le 09 mars 2026 

Dënschdeg, den 10. März 2026
Mardi, le 10 mars 2026    

Mëttwoch, den 11. März 2026 
Mercredi, le 11 mars 2026

Donneschdeg, den 12. März 2026
Jeudi, le 12 mars 2026

Pastinakenzopp Sauerampelzopp Italienesch Zopp Chouxfleurszopp
Crème de panais Bouillon de volaille, brunoise de légumes Minestrone Crème de Choux Fleurs 

*** *** *** ***

Cordon Bleu Gehacktes Brot Gratinéiert Maccaronien Schwéngskotelette 

Fritten mat Gromperepürée Zalot mat Paprika Röstien

Gebrode Champignonen Ierbesen a Muerten mat Chiconzalot 

Cordon Bleu Rôti haché Maccaronies gratinés Côtelette de porc 

Pommes Frites avec purée de pomme de terre Salade avec des poivrons Rösti et salade de chicon

Champignons sautés petits pois et carottes 

*** *** *** ***

Mokkapudding Orangenkuch Mango Mousse Ile flottante 

Pudding au café Gâteau à l'orange Mousse de mangue 

Owes: Reih Ham, Ochsenmaulzalot, Gefligelham Owes: Gekachten Ham, Croque Madame 

 Freideg, den 13. März 2026
Vendredi, le 13 mars 2026  

Samschdeg, den 14. März 2026
Samedi, le 14 mars 2026 

Sonndeg, den 15. März 2026 
Dimanche, le 15 mars 2026  

Kohlrabizopp Gemixten Ënnenzopp Gefligelvelouté
Soupe de chou-rave Soupe aux oignons Velouté de volaille 

*** *** ***

Hierken Bauerenomlette Filet de Bœuf mat Pefferzooss MIR WËNSCHEN IECH 

mat gequellte Gromperen an Zalot gekachten Gromperen a gefëllte 

Champignonen

Gromperegratin an EN GUDDEN APPETIT

Haréngs Omelette paysanne Bounen am Speckmantel

avec des pomme de terre et salade mixte avec des pommes de terre et champignons farcis Filet de beouf sauce poivre Nous vous souhaitons 

gratin de pomme de terre forestier un bon Appétit!

haricots au lards 

*** *** ***

Eclair mat Vanill Ananascrème Waarmen Appel mat Vanillglace 

Eclair à la vanille Crème d'ananas Pomme à la glace de vanill

Owes: Réi Ham, Avocado mat Krevetten Owes: Gekachten Ham, Bauerepäté Owes: Reih Ham, Groen Droht, gréng Zalot 

MENU VUN DER WOCH 

Owes: Gekachten Ham, Quiche mat Poretten, Œufs à 

la Russe 

Owes: Réi Ham, Tomatenzalot, Galantine aux 

asperges 


