
Méinden/Lundi, 16.02.2026 Dënschden/Mardi,  17.02.2026 Mëttwoch/Mercredi,  18.02.2026 Donneschden/Jeudi, 19.02.2026

Zelleriszopp Brokkoliszopp Champignonscrème Spinatzopp mat Blupp
Soupe au céleri Soupe au brocoli Crème de champignons Soupe aux épinards à la crème

*** *** *** ***
Poulet am Schäffchen Schwéngskotlette mat Kräiderbotter Gebackene Fësch mat Remouladezooss Rëndsgoulasch

Gromperenstampf Räis  Gromperen Fusili Nuddelen
Gebroden Courgetten Gratinéiert Schwaarzwuerzelen Zalot Brokkelcher mat Speck

Poulet au four Côtelette de porc, beurre maître d'hôtel Poisson frit avec sauce rémoulade Goulasch de bœuf
Écrasée de pommes de terre Riz Pommes de terre vapeur Pâtes fusili

Courgettes sautées Salsifis gratinés Salade Choux de bruxelles aux lardons
*** *** *** ***

Zitrounentärtchen Uebstzalot Dame Blanche Poire Belle Hélène
Tartelette au citron Salade de fruits Dame Blanche Poire Belle Hélène

Owes: Bruschetta, Pijen mat Thon Owes: Rieslingspaschtéit, Gouda Owes: Toast aux Champignons, Tomat Crevette Owes: Wiener mat Gromperenzalot, Chaumes
Soir: Bruschetta, Pêche au thon Soir: Pâté au Riesling, Gouda Soir: Toast aux Champignons, Tomate crevettes Soir: Saucisse Wiener avec salade de pommes de terre, Chaumes

Freiden/Vendredi,  20.02.2026 Samsden/Samedi, 21.02.2026 Sonnden/Dimanche, 22.02.2026

Tomat-Mozzarella mat Basilikum an Balsamico-Esseg Geméiszopp Butternut (Kürbis)crème
Tomates-Mozzarella au basilic et vinaigre balsamique Soupe de légumes Crème de butternut (potiron)

*** *** ***
Fëschgratin Gnocchi mat frëschem Pesto Kannéngchen mat roudem Wäin MIR WËNSCHEN IECH 

Gromperenpurée Kruditéiten Spätzelen EN GUDDEN APPETIT
Gebrodene Fenchel Rouden Kabes

Gratin de poisson Gnocchi au pesto frais Lapin au vin rouge Nous vous souhaitons 
Purée de pommes de terre Crudités Spätzle un bon Appétit!

Fenouil braisé Chou rouge
*** *** ***

Mokka's Chou mat Schlagsahn Assortiment vun Sorbets'en Crêpes Suzette
Chou au moka à la crème chantilly Assortiment de sorbets Crêpes Suzette

Owes: Gereechert Forell, Italienesch Zoossiss Owes: Lyoner, Tomatenzalot Owes: Roastbeef sauce tartare, Brie de Meaux
Soir: Truite fumée, saucisse italienne Soir: Lyoner, Salade de tomates Soir: Roastbeef sauce tartare, Brie de Meaux

MENU VUN DER WOCH / MENU DE LA SEMAINE
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