M¢éindeg, den 2. November 2026

Baueren Zopp

Gekachtent Réndfleesch mat Meerrettichzooss
gekachte Gromperen, gekachtent Geméis

Kanéil Créme mat Appelkompott am Glas

Saumon Belle-Vue

Freideg, den 6. November 2026

Geméis Zopp

Gebrodene Bar Filet mat Zitrounen Z.00ss

Tagliatelle a Geméis aus der Pan

Ile Flottante

Appenzeller mat Drauwen an Néss

MENU VUN DER WOCH

Dénschdeg, den 3. November 2026

Pastinaken Zopp

/weeérlée Nuddelen
Kruditéiten

Marmorkuch

Rieslings Paschtéit

Samschdeg, den 7. November 2026

Bouneschlupp

Champignon's Risotto

Dame Blanche

Feierstengszalot

Méttwoch, den 4. November 2026

Kirbis Créeme mat Ram

Wiener Schnitzel, Fritten
geméschten Zalot

Uebst Zalot

Krabben Zalot

Sonndeg, den 8. November 2026

Réndsbritt mat Eeerstich

Kalléfs Carré mat Porto Zooss
Grompere Gratin, lerbessen an Muerten

Appeltaart mat Schlagsan a Vanill'sglace

Poulets Strémpele

Donneschdeg, den 5. November 2026
Kaabes Zopp mat Speck

Garnéiert Sauermous

Gromperen mat Péiterséileg

Quetsche Crumble

Groen Droht an Lyoner
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